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ПОЛОЖЕНИЕ

 ОБ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ

государственного казенного общеобразовательного учреждения 

«Специальная (коррекционная) школа-интернат № 68» г. Орска 
Оренбургской области

(в тексте Положения – школа-интернат)
1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии с требованиями следующих нормативных документов:

- Федеральный закон от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской      Федерации» (ст. 37);
- Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 11.03.2012 № 213н/178 «Об утверждении методических рекомендаций по организации питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений»;
-  МР 2.3.6.0233-21 "Методические рекомендации к организации общественного питания населения" (утв. Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 2 марта 2021 г.;

- Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27 октября 2020 года № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения";

-Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 28 сентября 2020 года №28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи";

- Сан ПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»,

- Устав школы-интерната.
1.2. Положение об организации питания обучающихся в школе интернате устанавливает порядок организации рационального питания обучающихся, определяет основные организационные принципы, правила и требования к организации питания обучающихся, регулирует отношения между администрацией школы и родителями (законными представителями).
1.3. Положение разработано в целях организации полноценного питания обучающихся, социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной среды образовательного процесса.

1.4. Действие настоящего Положения распространяется на всех обучающихся в школе-интернате.
2.  Основные цели и задачи  организации питания
2.1. Основными целями и задачами при организации питания обучающихся в школе-интернате являются:
- создание оптимальных условий для укрепления здоровья и обеспечения безопасного и сбалансированного питания обучающихся;
- обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и сбалансированного питания;
- обеспечение 100% обучающихся горячим питанием;
- гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд;
- осуществление контроля необходимых условий для организации питания, соблюдение условий поставки и хранения продуктов питания;

- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

- пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
- использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства. 
3. Общие принципы организации питания обучающихся
3.1. Организация  питания  обучающихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности школы-интерната. 

3.1. Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой продукции.
3.2. Для  организации  питания  обучающихся  используются  специальные  помещения (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:
• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

• обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  

• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  

• наличие вытяжного оборудования.

3.3.Закупка пищевых продукции и сырья осуществляется в соответствии с Фе
деральным законом от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере за
купок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципаль-

ных нужд».   

3.4. В пищеблоке постоянно должны находиться:
- заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости                

 обучающихся;   

- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  

- журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
- ведомость  контроля  рациона  питания; 
- копии  примерного 14-дневного  меню, согласованные с территориальным 
отделом Роспотребнадзора;
- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;
- инструкцию по отбору суточных проб;


- приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.).
3.4. Администрация  школы-интерната  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение    питанием обучающихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, 

ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) обучающихся.  

3.5. Питание  в  школе  организуется  на  основе примерного 14-дневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд.
3.6. Примерное  меню  утверждается  директором  школы-интерната.
3.7. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтраков) определяются исходя из  стоимости продуктов питания.    

3.8. Обслуживание  горячим  питанием  обучающихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы-интерната,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  

3.9. Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе-интернате осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения.

3.10. На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой-интернатом. 

3.11. Директор  школы-интерната  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата обучающихся горячим питанием.  

3.12. Приказом  директора  школы-интерната  из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту охвата обучающихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год. 

3.13. По вопросам организации питания школа взаимодействует с родителями 

(законными представителями) обучающихся.
4. Порядок организации питания в школе-интернате
4.1. Питание  обучающихся  организуется  на  бесплатной основе: 2-х разовое питание для приходящих обучающихся, 6-ти разовое питание для проживающих обучающихся.
4.2. Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.  

4.3. Столовая школы-интерната осуществляет производственную деятельность в режиме семидневной недели. 

4.4. Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  в  соответствии  с  режимом  работы школы-интерната.

4.5. Ответственный  дежурный  по  школе-интернату  обеспечивает  сопровождение  обучающихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену обучающихся перед едой.

4.6. Организация  обслуживания обучающихся  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов и самообслуживания.  

4.7. Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  медицинская сестра. 

4.8. Ответственное лицо за питание в школе-интернате:  

- ежедневно принимает  от  классных  руководителей  заявки  по  количеству питающихся обучающихся на следующий учебный день; 

- передает заявку  для  составления  меню  и  определения стоимости питания на день.
5. Контроль организации школьного питания
5.1. Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе-интернате,  осуществляется  директором школы-интерната, Советом по питанию школы-интерната, органами  Роспотребнадзора.  
5.2.Остатки продуктов питания, выданных обучающимся на организацию питания в выходные и праздничные дни, но не использованных (по причине небольшого количества детей, оставшихся в школе-интернате на выходные и праздничные дни, а также отсутствия ребёнка по уважительной причине), списываются по акту утилизации продуктов питания, утверждённому приказом директора ГКОУ школы-интерната № 68 г. Орска.
5.3. Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денежных  и материальных  средств осуществляет  бухгалтерия школы-интерната.
5.4. Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют  медицинский  работник школы,  ответственные  за  организацию  питания.
